
                  

GIOVEDI' 28 Maggio Ore 20

        ALLA CASA DELLE CUOCHE 
    Via San vetturino 31

Una serata all'insegna della tradizione per conoscere e riscoprire insieme i segreti del 
pesce del Lago Trasimeno
 in collaborazione con 

la Cooperativa Pescatori del Trasimeno soc.coop. a San Feliciano,
Magione (tel 075.8476005; e-mail info@pescatorideltrasimento.com) 

e
la Fattoria del Poggio di Pozzuolo Umbro produttore di Erbe aromatiche

biologiche (347.6404810)
Cucineremo insieme all'esperta Claudia Massetti e conosceremo tutto quello che c'è 
da sapere sul pesce di lago e le specie ittiche di maggiore interesse quali il Persico 
Reale, Tinca, Carpa Regina, Latterino, Anguilla e Gambero Rosso della Luisiana.,

 con il Dottor Marcello Zoppitelli 

Ottime bollicine vi accompagneranno per tutta la serata...

'Se fino alla fine degli anni ’80 si pescava esclusivamente per conseguire un reddito, oggi
il pescatore è anche un interlocutore privilegiato nella tutela del patrimonio ambientale,

nel monitoraggio e nel mantenimento della biodiversità nonché nell'identificazione e
valorizzazione di alimenti finiti di elevato livello nutrizionale.

La Cooperativa Pescatori del Trasimeno ha assistito e partecipato a questa evoluzione,
valorizzando il pescato locale attraverso la definizione di una filiera produttiva completa,

che dal settore primario, la pesca appunto, aggiungesse la lavorazione e la
trasformazione in loco per offrire al consumatore un prodotto salubre e di origine certa'
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